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Véc: rozbor konopného oleje

1. SloZeni mastnych kyselin (g MK/100 g MK):

MK (%):

C14 0,03
c16 6,01
C16:1 0,12
c17 0,05
c18 2,62
c18:1 11,81
c18:2 56,67

C18:3gama 2,85
C18:3 alfa 17,28

C18:3tr 0,99
C20 0,83
C20:1 0,39
C22 0,33

Charakteristika: olej patii do skupiny oleji obsahujicich pfevazné kyseliny olejovou (0,8 % je kys. 11-
cis-oktadecenové, tj. kys.9-cis-oktadecenové je 11,01 %) , linolovou a linolenovou. Zvlastnosti tohoto
oleje je pfitomnost dvou all-cis-oktadekatrienovych kyselin: majoritni je kyselina a-linolenova
(9,12,15-all-cis-oktadekatrienova - 17,28 % ), minoritni je kyselina y-linolenova (6,9,12-all-cis-
oktadekatrienovd). Tento olej ji obsahuje 2,85 %.

Dale olej obsahuje do 1 % pravdépodobné izomerl kyselin oktadekatrienovych (¢rans-
izomert, pravd. i konjugovanych). K této izomeraci miize dochézet samovolné oxidaci na vzduchu,
coz doklada 1 vysoka hodnota peroxidového ¢isla a vysoka koncentrace feofytinti.

2. Zastoupeni triacylglyceroli:

CN-TAG: Typ TAG: %TAG

T48 PPP; 0,00
T50 PPO 0,20
T52 POO 19,18
T54 000, LLL 77,22
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T56 ALL 2,78
T58 BLL 0,61
Kde je: P kys.palmitova, O olejova, L linolova a linolenova, A eikosanova a B behenova.

Pomérné piesné odpovida zastoupeni mastnych kyselin. Olej obsahuje jako majoritni trinasycené
triacylglyceroly — cca 77 % a nasycené-dinasycené triaclyglyceroly — cca 23 %.

_ 3. Kyselost:
CK=4,19 mg KOH/g

5 4. Peroxidové ¢islo:
PC = 18,74 mmol/kg

5. Obsah chlorofylu (spektrofotometricky) 22,64 mg/kg
6. Nezmydelnitelny podil: 0,398 % hm., tj. 3,98 g/ kg

Z toho fytosteroly: 0,18 % hm.
Relativni zastoupeni sterolt:

cholesterol 2,18
brassicastrol 1,00
kampesterol 15,64
stigmasterol 3,92
sitosterol 66,60
5avenasterol 10,66
100,00

7. Oxidacni stabilita:
Byla stanovena na piistroji Oxipres pfi teploté¢ 100 °C a ptetlaku kysliku 0,5 MPa.
Indukéni perioda: 3,7 h; smérodatna odchylka 0,2 h; rel.sm.odchylka: 5,4 %

Pro srovnani uvadim hodnoty IP jinych olejti a tukti za stejnych podminek:

¢ Plné rafinovany fepkovy olej 8-10 h

¢ PIné rafinovany slune¢nicovy olej klas. 5-6 h

¢ PIné rafinovany sojovy olej 7-8 h

e Olivovy olej (bez ohledu na st.rafinace) 13-18 h

o Skvafené veptové sadlo 22-38h

Oxidacni stabilita surového (pouze filtrované¢ho) konopného oleje je pomérné velmi nizka, ptiblizné
2x niz$i nezli je oxidacni stabilita nejbliz§iho srovnatelného rafinovaného oleje.

8. Mikrobiologicky rozbor:

CPM: negativni
Plisn¢ +kvasinky: negativni
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